


La gamme R’Box : des contenants réemployables 
en PBT pour tous les acteurs de la restauration

D’année en année, les métiers de bouche évoluent, les emballages alimentaires également. 
Nous mettons un point d’honneur à conseiller au mieux les professionnels qui souhaitent se tourner vers des produits 
 écologiques et respectueux de l’environnement pendant tout leur cycle de vie. 

Firplast a ainsi couplé son offre produit avec une offre de service. Un emballage solide, durable et  responsable, qui peut 
s’inscrire dans une logique de consignation. 

Découvrez notre nouvelle gamme de contenants réemployables, pour une démarche responsable : 
les contenants R’Box.



Pour répondre aux attentes des professionnels de la restauration et des nouvelles législations, Firplast  s’engage depuis 
 plusieurs années à développer des contenants ré-employables. Pour aller plus loin dans la démarche responsable, le 
groupe a développé cette année une offre globale, qui intègre désormais la conception, la fabrication et la consignation 
de ces nouveaux contenants afin de répondre aux nouvelles problématiques environnementales et sociétales. 

La loi AGEC est un texte législatif de l’État Français en réponse aux nouveaux 
enjeux environnementaux imposés par le constat des quantités de déchets 
consommés par les entreprises. 

Ce texte, qui vise à encadrer la production et la gestion des  déchets de tous 
les acteurs professionnels, a pour  objectif de réduire le gaspillage et de faire 
évoluer les pratiques de  consommation de façon durable.

En 2021, l’agence CITEO publie un rapport issu des résultats de la consultation 
de toutes les parties prenantes sur les  emballages standards réemployables.

L’objectif ? Standardiser les emballages réutilisables afin de faciliter l’accès 
de tous les acteurs de la restauration à ces nouveaux contenants. Ce rapport 
permet de préconiser de nombreuses matières, notamment l’utilisation du PBT 
(polybutylène téréphtalate).

LE RÉ-EMPLOI EN RESTAURATION
UNE (R)ÉVOLUTION DES PRATIQUES DE CONSOMMATION DU SECTEUR DE L’EMBALLAGE



AVEC SA GAMME R’BOX,
FIRPLAST COCHE TOUTES LES CASES !

La gamme de contenants ré-employables R’Box coche tous les standards proposés par le rapport CITEO et permet aux 
 restaurateurs d’intégrer une offre réutilisable à leur enseigne de sorte à répondre aux nouveaux enjeux environnementaux 
sans changer leurs habitudes.

L’utilisation de la matière PBT, préconisée par le rapport CITEO, permet de proposer des contenants réalisés en matière entiè-
rement recyclable. Ce matériau haut de gamme est résistant à la température (chaud/froid), aux chocs, et est parfaitement 
adapté aux lavages en lave-vaisselle industriel.

À la fin de leur cycle de vie, les contenants peuvent être renvoyés à Firplast qui s’occupe de les recycler afin de créer d’autres 
catégories de produits non-alimentaires (plateaux fast-food, cloisons de bureaux, ...).



UNE GAMME DÉVELOPPÉE PAR ET POUR LES RESTAURATEURS !

Ces emballages ont été développés avec et pour les restaurateurs afin de proposer une gamme universelle qui répond à 
toutes les problématiques de transport, de conservation et de ré-emploi : 
herméticité, durabilité, solidité, modernité, compatibilité lave-vaisselle, empilables, thermoscellables, …

Découvrez la gamme R’Box, une gamme déclinée en différents formats adaptés à tous les usages, et pour tous les secteurs.

• Duo Bento et ses 2 inserts 1150 ml
• Maxi Box bol ré-employable 1300 ml 
• Medium Box bol ré-employable 1000 ml
• Small Box bol ré-employable 360 ml 
• Sweet Box coupe dessert 300 ml
• Barquette GN 1/8 540ml





alors, prêts à 
passer au ré-emploi ? 

Tél : 04 72 23 66 66
Mail : contact@firplast.com

www.firplast.com


